Niedersachsisches
Staatstheater
Hannover

Speisenangebot
Montag bis Freitag
von 11:30 Uhr bis 15:00 Uhr

3L
“Wyomicinsten

Catering & Service GmbH

Schweinekotelett,

Pikantes Kalbsgulasch mit|Roulade von der Poularde
Champignons, Karotten mit Spinat gefillt

Gebratenes Hokifilet

Pfannenfrikadelle
! "Miillerin Art"

Kalenderwoche Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
16 13.04.2026 14.04.2026 15.04.2026 16.04.2026 17.04.2026 18.04.2026 19.04.2026
2 gekochte Ei
. . gekochte |ef GroRer Kartoffelrosti mit | Griinkern-Kase Medaillon] . L.
Tagesgericht 1 Bergkdsenocken an Frankfurter griiner . . Linsenbolognese mit viel
" . . Lo ) Blumenkohl und Brokkoli mit Spitzkohl, .
Vegetarisch mit zwei kleinen Sauce, dazu kleine . Gemise an Pasta, Geschlossen Geschlossen
. . belegt, mit Buttersauce Schupfnudeln und R | .
8,00 € Gemiisespieflen Kartoffeln L. dazu ein kleiner Smoothie
und Gouda gratiniert Buttersauce
und Blattsalate
Zusatzstoffe & Allergene a,al,c,g C,8,i,j a,al,c,g,i,j g,i,j,a,al f,i,j,a,al,c

Tagessuppe
5,00 €

Hackfleisch - Lauchsuppe
mit Baguette

Hackfleisch - Lauchsuppe
mit Baguette

Hackfleisch - Lauchsuppe
mit Baguette

Tagesgericht 2 . . . an Blumenkohlgemiise .
gese Petersilienkartoffeln und und Perzwiebeln mit an geschwenkten & ! an Dillrahmsauce
9,00 € . ) ) . dunkle Sauce und )
Rahmgemiise Rotwein verfeinert griinen Bohnen und Kartoffeln dazu Brokkoli
an Semmelknddeln kleine Kartoffeln und Salzkartoffeln
Zusatzstoffe & Allergene a,al,cg,l a,al,g,i,j,l,c g,i,j,a,al g,i,a,al,cl a,al,d,g,i,j,l

Champignoncremesuppe
mit Croutons und
Schnittlauch

Champignoncremesuppe
mit Croutons und
Schnittlauch

Zusatzstoffe & Allergene a,al,g,i,j,a2

a,al,g,i,j,a2 a,al,g,i,j,a2

a,al,g,i,j a,al,g,i,j

Tomate und Mozzarella,

Salatteller mit
dazu ofenfrisches

8,00 €

Ceasar Salat,
Kirchtomaten,
Hahnchenbruststreifen,

Falafelbalichen,
Kichererbsen, Sprossen

Obstsalat .
Tagesdessert . . . . Kaiserschmarrn Panna Cotta
mit Schlagcreme Tiramisuschnitte . ] Raffaelo - Erdbeer- Creme ) ]
3,50 € mit Vanillesauce mit Fruchttopping
und Karamell
Zusatzstoffe & Allergene g1 a,al,a3,c,g a,al,cg a,al,f,g,h,hl g

Schinkenstreifen, Kdse

G | d
und gekochtem Ei, dazu arnelen un

ofenfrischem Baguette

Kennzeichnungspflichtige Zusa
1 = mit Konservierungsstoff

2 = mit Farbstoff

3 = mit Antioxidationsmittel

4 = mit Geschmacksverstarker
5 = geschwefelt

6 = geschwarzt

7 = gewachst

8 = mit Phosphat )
9 = mit SiiRungsmittel Weiter Infos unter:

10 = mit Siuerungsmittel www.kantine-schauspielhaus.de
11 = enthdlt eine Phenylalaninque

12 = mit Nitrat

13 = mit Nitritpokelsalz

Wenn Sie unseren Speiseplan
regelmaRig per
E-Mail erhalten wollen, kontaktieren
Sie uns bitte einfach unter
oliver.taenzer@vfcatering.de oder
besuchen Sie uns auf Instagram unter
die_kantine_im_schauspielhaus.

Allergene:

a = Glutenhaltige Getreide und Erzeugnisse daraus
al= enthilt Weizen

a2 = enthalt Roggen

a3 = enthélt Gerste

a4 = enthélt Hafer

a5= enthilt Dinkel

a6 = enthédlt Kamut

b = enthélt Krebstiere und Erzeugnisse daraus
c = enthélt Eier und Erzeugnisse daraus

d = enthalt Fische und Erzeugnisse daraus

e = enthélt Erdniisse und Erzeugnisse daraus

f = enthélt Sojabohnen und Erzeugnisse daraus
g = enthalt Milch und Erzeugnisse daraus

Baguette und Baguette Croutons und ofenfrisches Baguette
Parmesansplittern
Zusatzstoffe & Allergene a,al,a2 a,al,a2 a,al,c,g g,c,a,al,a2,1,3,8,13 b,a,al,a2

h = enthélt Schalenfriichte und Erzeugnisse daraus
h1 = enthélt Mandel

h2 = enthélt Haselnuss

h3 = enthélt Walnuss

h4 = enthélt Kaschnuss

h5 = enthélt Pekannuss

h6 = enthélt Paranuss

h7 = enthilt Pistazie

h8 = enthédlt Macadamianuss

i = enthalt Sellerie und Erzeugnisse daraus

j = enthalt Senf und Erzeugnisse daraus

k = enthdlt Sesamsamen und Erzeugnisse daraus
| = enthélt Schwefeldioxid und Sulfite

m =enthalt Lupinen und Erzeugnisse daraus

n = enthédlt Weichtiere und Erzeugnisse daraus

Anderungen vorbehalten!




